DET INNOVATIVA BOHUSLAN: VAD HANDE SEDAN?
Inbjudan till studieresa 15 till 16 juni 2018 med Ingenjorer och Lakare for Miljon

For fyra ar sedan gjorde vi en studieresa genom delar av Bohusladn och fick besoka manga eldsjalar
och deras innovativa projekt. Nu ar det dags att géra aterbesdk och hora hur det har gatt. Vi kommer
ocksa att fylla pa med nagra nya spannande resmal.

Program:

Fredag 15 juni

Vi startar, som sa manga ganger forr, fran Statoilmacken, numera Circle K, pa Lilla Olskroksgatan 2
med avfird 7%

Vi aker i 2 minibussar. Det brukar ocksa komma med nagra privatbilar, som erbjuder platser.

Kollektivhuset Stacken i Bergsjon...

...kommer vi till forst. Detta nio vaningar héga miljonprogramshus har renoverats stegvis. Det har fatt
tjocka vaggar, nya fonster och en fasad bestaende av 1800 kvadratmeter solceller. Det héar ar ett
pilotprojekt, som 6ppnar for innovativa metoder, att renovera gamla fastigheter till passivhus-
standard. Vi kommer att guidas in i en ny varld av mojligheter.

Agnesberg blir andra anhalten. Har bor Hans-Olof Nilsson, som ar foretagare i vindkraftbranschen.
Han har byggt ett hus med solpaneler i taket och fasaderna, branslecell i kdllaren och ett elektrolysor
for egentillverkad vatgas. Genom sasongslagring av sommarens soloverskott som vatgas, ar huset
helt off-grid och forsérjer dven deras tva elbilar med energi for laddningen. Det blir en spdnnande
inblick i vad dagens teknik kan erbjuda. Har fikar vi ocksa!
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Vi tar oss darefter upp till Hillungebygden utanfor Svenshogen.
Dar moter Ake Wikstrém upp. Han fixar lunch och berattar om sin verksamhet, Hallungen Hallbar

Halsa. http://www.hallbarhalsa.nu/ Ake ger kurser i ekologisk odling samt kurser inom raw- food och
hélsa, odlar ocksa i ca 120 pallkragar och drar upp ca 15 000 plantor till Gert, se nedan.

Han har en bakgrund som teknisk fysiker och arbetade sedan hela sitt liv som larare och forskare

inom datavetenskap pa Chalmers och ar den, som en gang i tiden startade Hallungens kursgard som
ett meditationscentrum

Vi gar en liten bit langs en rosad led genom Hallskogen och kommer fram vid en 6ppen plats med 4
tunnland ekologiska odlingar, dar ansluter Gert Winkler. ”Vi har vaxthus for tomater, gurka, paprika,
chili och lite annat pa ungefar 500 m2. Vi har en del frukttrad och en del barbuskar. Vaxthusen varms
inte upp sa vi odlar fran mars till oktober i vaxthusen.” Gert &r f.d. ekobonde, nu den som odlar de
gronsaker Ake sljer. Till sin hjalp har han ett varierande antal frivilligarbetare, wwoofare. (WWOOF —
World Wide Opportunities on Organic Farms)

Gert visar runt pa odlingarna och berattar om vad de producerar och de utmaningar, som moter en
ekoodlare.

Far vi tid kan vi titta in till Peter Norrthon och hans ekologiskt genomtdnkta hus

Hallungebygden ingar i omstallningsrorelsen, Omstallning Sverige, den svenska varianten av
Transition Towns



Den som var med 2012 minns sakert nasta anhalt, restaurang Slussen. Dar kommer vi att 6vernatta
Pa kvéllen blir det en god middag. Thomas Ivarsson kommer da att beratta for oss om Orust Krets-
loppsakademi.

Lordag 16 juni

Kristinebergs Marina Forskningsstation

Efter frukosten finns det tid for promenad i omgivningarna. Sedan adntrar vi fordonen och tar oss till
Kristineberg vid Gullmarsfjorden och Lovéncentret fér marin infrastruktur.

Fredrik Gréndahl ar docent i Industriell Ekologi vid KTH i Stockholm. Forskningsfokus ar hallbar
anvindning av Ostersjéns marina resurser och sérskilt anvandningen av alger och vass fér bioenergi
och naringsupptag. Fredrik Grondahl ar projektledare fér Seafarm http://www.seafarm.se/ och
kommer att beratta om vad som hant sedan vi var har forra gangen. Han kommer ocksa att visa oss
runt pa forskningsstationen.

Sjépungar

Efter formiddagsfikat far vi traffa Fredrik Norén, som ar marinbiolog och verksam i foretaget Marin
Biogas. http://www.marinbiogas.se/ |dén &r att odling av den oansenliga tarmsjépungen skulle
kunna utvecklas till effektiv biobrdnsleproduktion, bromsad dvergddning, aterférsel av ndringsdmnen
till vara akrar, hallbar proteinframstallning till djurfoder samt cirkular fiskodling. Vi far hora vad som
har hant sedan 2014.

Resan gar soderut. Vi stannar till vid Villa Sjotorp
http://villasjotorp.se/ i Lyckorna, Ljungskile. Villa
Sjotorp, med ett vackert lage och utsikt over havet,
har en lang tradition av att erbjuda ekologisk mat.
Dar stannar vi till for lunch.
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Resan gar sen vidare tillbaka till Goteborg och Slakthusomradet och féretaget Stadsjord.
http://stadsjord.se/ Niklas Wennberg besdkte vi 2016, Niklas med grisar, getter och odling av
sotvattenfisk i slutna tankar, Aquaponik. Aquaponik har potential att revolutionera stadens formaga
till sjalvforsorjning. Niklas ar utbildad som journalist, entreprendr, gudabenadad talare och
undervisar pa Chalmers. Vad har hant sen sist

Fran Slakthus-omradet till frihamnen i Goteborg, tva typiska omraden for matproduktion?

Kajodlingen, https://www.kajodlingen.se/ ett stadsjordbruk, som ligger i Frihamnen. Dar odlar Jonas
Lindh och William Bailey gronsaker, framfor allt bladgréonsaker, som séljs dagsfarska till restauranger i
stan. Kontakten med koparen sker med Facebook och Instagram férutom “gardsforsaljning”. Odling
pa asfalt kan det ga och I6nar det sig? De har just fatt utmarkelsen Arets Eldsjal pa méssan Passion
for Mat. En framgangssaga.

Anmalan om deltagande!

Anmalningsavgiften ar 500 kr fér medlemmar i Lakare for Miljon eller Ingenjorer for Miljon 700 kr for
ovriga. Vi forbokar tva luncher, en middag och 6vernattning. Det ar kostnader som deltagarna sjalva
star for. Beraknad kostnad inklusive anmalningsavgiften ar 2175 kr.

Anmalan kan goras pa bifogat formular, som skickas till lars.oden@gmail.com

Sista anmdlningsdag 15 maj. Max antal deltagare 25 st, forst till kvarn géller Féreningsmedlemmar
har fortur
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